Doradca
smaku

Doradca Smaku VIII: Zupa ziemniaczana z krewetkami,
odc. 24

= ‘ DORADCA SMAKU

— CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4
SKEADNIKI

krewetki 12

por 1

cebula biata 1

ziemniaki 3 duze

Smietana 30% 100 ml

masto 50 ¢

wino biate wytrawne 100 ml

bulion warzywny 11

Chili pieprz cayenne mielone Prymat
Lis¢ lubczyku suszony Prymat
Ziele angielskie cate Prymat

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Obrane ziemniaki, cebule i pora kroimy w kostke. W garnku rozgrzewamy masto i
przektadamy pokrojone warzywa. Dodajemy ziele angielskie cate, dolewamy bulion
warzywny i gotujemy przez 10 minut.

KROK 2 Oczyszczone krewetki przekrajamy delikatnie na pét (nie do konca) smazymy na
rozgrzanej patelni z odrobing masta. Doprawiamy solg i chili. Smazymy po minucie z
kazdej strony. Nastepnie dolewamy wino.



KROK 3 Zupe doprawiamy lubczykiem i solg. Dolewamy $mietane. Gotujemy jeszcze 2-3
minuty. Gotowa zupe podajemy z krewetkami.



