
Sos z wasabi Zewy

ZEWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ogórek konserwowy 4 szt

pieczarki marynowane 10 szt

cebula 1 szt

jajko ugotowane na twardo 3 szt

wasabi 1 łyżka

jogurt naturalny 400 g

majonez 300 g

sól do smaku

Pieprz czarny Prymat w młynku do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki, pieczarki, jajka i cebulę rozdrobnić w rozdrabniaczu.
Potem dodać do nich wasabi, jogurt i majonez oraz przyprawy do smaku.
Dokładnie sos wymieszać i przelać do słoika lub innego naczynia.
Wstawić do do lodówki i przechowywać do 3 dni.
Podawać do mięs na zimno, wędlin i jajek.


