Doradca
smaku

Placek z truskawkami

SKEADNIKI

jajek

maki

cukru

wody

proszku do pieczenia
cukru waniliowego
truskawek

dowolnej galaretki
budyniu waniliowego
mleko

margaryny

BEATKAA153

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 sztuk

1,5 szklanki

1 szklanka

1 tyzka

1 tyzeczka

1 opakowanie
ok 1 kg

2 opakowania
2 opakowania
3/4 litra

1,5 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Biatka oddzieli¢ od zéttek i ubi¢ na sztywna piane. Dodad cukier, cukier waniliowy i zéttka.

Nastepnie doda¢ wode i delikatnie wmiesza¢ make z proszkiem. tyzke maki zostawi¢ do obsypania

truskawek. Ciasto wylewamy na wysmarowang ttuszczem blaszke. Truskawki wczesniej umyte,

odszyputkowane i osgczone podzieli¢ na 2 czesci. Jedng czes¢ truskawek obsypa¢ maka i utozy¢ na

ciescie. Ciasto wstawiamy do piekarnika i pieczemy ok 35 - 40 minut. Ciasto zostawiamy do
ostygniecia. Galaretki rozpusci¢ w trzech szklankach przegotowanej wody i odstawi¢ do stezenia.
Ugotowac budyn dodajac wiecej cukru niz w przepisie na opakowaniu. Do ostudzonego budyniu
doda¢ margaryne i wyrobi¢ na jednolitg mase. Tak przygotowang mase wytozy¢ na
ciasto.Nastepnie uktadamy odtozone truskawki i zalewamy tezejaca galaretka.



