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SKELADNIKI

jajko 6 sztuk
margaryna 25 dkg
maka pszenna 25 dkg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
cukier puder 20 dkg
sok z pomaranczy 1 sztuka
skérka z pomaranczy 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne ucieramy z cukrem pudrem, stopniowo dodajemy po jednym zéttku. Nastepnie
wsypujemy make z proszkiem do pieczenia, sok i skdrke otartg z jednej pomaranczy, a na sam
koniec dodajemy ubite biatka, wszystko razem taczymy. Forme na babke smarujemy ttuszczem,
obsypujemy maka i wlewamy ciasto. Pieczemy okoto 45-50 minut w temp. 180 stopni.

Po upieczeniu dekorujemy dowolnie.



