Doradca
smaku

Makaron z sosem grzybowym

BEATKAA153
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
makaronu 50 dag
pieczarek 10 sztuk
mieszanych grzyboéw lesnych 10 sztuk
matej cebulki 1 sztuka
papryki 1/2 straka
siekanej natki pietruszki 1 tyzka
$mietany 1-2 tyzki
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby obieramy, myjemy, kroimy na czesci i obgotowujemy chwile w wodzie. Wyjmujemy grzyby i
zalewamy Swiezg wodg i chwile dusimy. Cebule kroimy w piérka, papryke w kostke i dodajemy do
grzybéw. Dusimy do miekkosSci. Doprawiamy solg i pieprzem. Zaprawiamy $mietang. Dodajemy
pietruszke. Jesli sos jest zbyt rzadki mozna zagescic tyzka maki. Zamiast wody mozna uzy¢
bulionu. Podajemy z makaronem ugotowanym wg. przepisu na opakowaniu.



