Doradca
smaku

Tagliatelle z wedzonym tososiem i suszonymi pomidorami

OLA1984

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

Makaron:

makaron tagliatelle 300 graméw

Sktadniki na sos:

tosos wedzony 150 graméw
pomidory suszone Smak (pokrojone) 6 sztuk
$mietana 18 proc 400 mililitréw
cebula 1/2 sztuki
zabek czosnku 1 sztuka
natka pietruszki 3 tyzki
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku
olej do smazenia 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na patelni rozgrza¢ olej. Doda¢ drobno posiekang cebule. Podsmazy¢ do zeszklenia.

Doda¢ pokrojonego na mate kawatki tososia, posiekany czosnek oraz posiekane suszone pomidory.
Chwile przesmazyc¢.

Sktadniki zala¢ $mietanke, obficie doprawi¢ pieprzem i chwile podgrza¢ do zredukowania sie sosu.
Makaron ugotowac al dente. Odcedzi¢ i doda¢ do sosu.

Catos$¢ posypad natkga pietruszki i wymiesza¢. Podawacd od razu po przygotowaniu.



