
Wątróbka z ryżem

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

wątróbka wieprzowa 100 g

cebula 1 szt

sól

pieprz

mąka

tłuszcz do smażenia

ryż 1 (w torebkach)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ryż ugotować w osolonej wodzie.
Ugotowany ryż wysypać do garnka.
Wątróbkę opłukać, osuszyć, pokroić w kostkę, panierować w mące i smażyć na tłuszczu z obu
stron.
Pod koniec smażenia, dodać sól i pieprz.
Wątróbkę dodać do ryżu.
Cebulę obrać, pokroić w kosteczkę, udusić na tłuszczu, dodać do wątróbki i ryżu, wymieszać.
Podawać gorące.


