Doradca
smaku

Ziemniaki ze sliwkami i tymiankiem (idealne do pieczeni)

ALEKSANDRA5S5

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

1 kg ziemniakéw

30 dag suszonych sliwek

2 cebule

2 tyzki masta roslinnego
tyzka suszonego tymianku

2 tyzki posiekanego koperku
2 zabki czosnku, sél, pieprz

bulion 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki namoczy¢ w letniej, przegotowanej wodzie (30 min - 1 godz), osaczy¢ i pokroi¢ w paseczki.
Cebule posiekad. Ziemniaki umy¢, obrac i pokroi¢ w plastry. W rondelku stopi¢ masto, wtozy¢
ziemniaki, cebulke i sliwki, posypac sola, piperzem i tymiankiem, smazy¢. Posypad posiekang
zielening i drobno posiekanym czosnkiem, zal¢ gorgcym bulionem, dusi¢ do momentu, az
ziemniaki beda miekkie.



