Doradca
smaku

Babka z karobem i lemon curd Zewy
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15 MIN 5+

SKEADNIKI

Lista sktadnikéow

lemon curd 2 tyzki czubate
jajko 4 szt duze
cukier 3/4 szk
ekstrakt waniliowy 1 tyzka

olej rzepakowy 200 ml
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
maka pszenna 1,5 szk typ 500
maka ziemniaczana 1/2 szk

karob 1 tyzka czubata
dodatkowo

cukier puder 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piekarnik nagrza¢ do 165 stopni.

Jajka, lemon curd, ekstrakt i cukier ubija¢ w misce kilka minut.

Nastepnie malenkim strumieniem wlewac olej ale nie przerywajac ubijania.

Maki przeisane razem z proszkiem do pieczenia doda¢ do masy i wymieszac ale tylko do potaczenia sktadnikéw.
Kekséwke o wymiarach 11 x 30 cm wytozy¢ papierem do pieczenia i wyla¢ 3/4 ciasta.

Do reszty ciasta doda¢ karob i wymiesza¢, roztozy¢ ciemne ciasto wzdtuz na jasnym ciescie a potem wiozy¢ do dna
patyczek do szasztykéw i przeciagna¢ do drugiego konca foremki.

Forme wstawi¢ do piekarnika na godzine.

Upieczona babke wyja¢ z formy na kratke i oprészy¢ cukrem pudrem.






