Doradca
smaku

Kartoflanka z twardzioszkami i serem
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SKEADNIKI
czubata szkl. kapelusikow twardzioszkéw przydroznych 1
ziemniaki 3-4
marchewki, pora i pietruszki po kawateczku
g serka topionego ze szczypiorkiem 50
tyzki Smietanki 12% 3-4
tyzka masta 1
tyzki drobno startego sera zéttego (uzytam Morskiego) 4
sol, pieprz mielony do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢, pokroi¢ w kostke zala¢ 3 szkl. wody, ugotowac az beda prawie miekkie. Grzyby
oczysci¢, optukad. Marchewke i pietruszke oczysci¢, zetrze¢ na tarce jarzynowej, pora posiekaé. Na
patelni rozpusci¢ masto, podsmazy¢ lekko warzywa, doda¢ grzyby - smazy¢ 5 min.. Przetozy¢ do
garnka z ziemniakami, gotowac razem jeszcze kilka minut. Wrzuci¢ serek i doda¢ roztrzepang z
odrobing soli Smietanke, juz nie gotowad tylko wymieszac zeby serek sie rozpuscit. Doprawi¢ solg i
pieprzem. Na talerzach posypac startym serem i marchewka oraz natkga pietruszki.



