
Wściekła babka z masą miętową

AGNIESZKA163

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 3 szklanki

cukier 1 szklanka

mleko 1,5 szklanki

olej 3/4 szklanki

jajko 3 sztuki

kakao rozpuszczalne 3 łyżki

cynamon Prymat 1,5 łyżeczki

proszek do pieczenia 1,5 łyzeczki

dżem 4 łyżki

Soda oczyszczona Prymat 1,5 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

SPOSÓB WYKONANIA CIASTA

Wszystkie składniki wsypujemy razem do miski włączamy mikser i łączymy i jużżżżż gotowe
wylewamy ciasto na blaszkę i pieczemy.
Pieczemy w 180o C ok. 35-45 min (sprawdzamy wykałaczką czy jest suche w środku)

MASA miętowa:
1 op. landrynek miętowych rozpuścić w niewielkiej ilości wody gorącej - ostudzić
4 łyżeczki żelatyny rozpuścić w małej ilości gorącej wody - ostudzić
0,5 litra śmietany 30 lub 36 % ubić na sztywno
Połączyć wszystko razem miksować i przełożyć ciasto.


