
krem do ciasta

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

mleko 1 litr

cukier 1 szklanka

masło 1 łyżka

mąka ziemniaczana 4 łyżki

jajko 3

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z jednego litra mleka odlać 1 szklankę. Resztę mleka, cukier i masło zagotować. jajka połączyć z
mąką i z szklanką mleka dodając dowolny zapach. dolać to wszystko do gotującego się mleka i
ponownie zagotować. przestudzoną masą przekładać ciasto.


