Doradca

smaku
Tort z wisniami
v RENIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKEADNIKI

maka 15 dkg

wisnie bez pestek 70 dkg

biaty ser 30 dkg
jaja 3
masto 8 dkg
cukier 20 dkg
cukier waniliowy 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, masta, 5 dkg cukru, 1 zéttka oraz starter skérki z cytryny wyrobi¢ kruche ciasto. Wtozy¢ je
do tortownicy, po czym podnoszac boki- naktu¢ gesto widelcem. Upiec. Wisnie oczysci¢ z pestek.
Utrze¢ 2 z6ttka i 15 dkg cukru z twarogiem i cukrem wanilowym. Ubi¢ piane z 3 biatek, domiesza¢
ja do masy, 2/3 tej masy natozy¢ na ciastom na to dac¢ osagczone wisnie i dopiero reszte masy.
Zapiec w Srednio gorgcym piekarniku, az sie lekko zrumieni. Zamiast wishi moga by¢ inne owoce



