Doradca
smaku

Szybkie ciasto figowo - jabtkowe

RENATA9
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Sktadniki
maka pszenna 2 szklanki
cukier krysztat 3/4 szklanki
olej z pestek winogron 3/4 szklanki
jajko 5 sztuk
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Owoce
jabtka 3 sztuki
suszone figi 200 g
Posypka
cukier puder Wg uznania
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Whbi¢ do miski cate jajka i dosypac cukier, zmiksowac.
KROK 2 Dosypa¢ make pszenna, ponownie zmiksowac.
KROK 3 Wla¢ olej z pestek winogron, znowu wszystko zmiksowac.

KROK 4 Na koncu wsypac proszek do pieczenia i doktadnie zmiksowac.



KROK 5 Matg blaszke ( 24 cm x 24 cm ) wytozy¢ papierem do pieczenia i przelad ciasto. Figi
suszone pokroi¢ na mniejsze kawatki i potozy¢ na ciescie.

KROK 6 Jabtka pokroi¢ w duza kostke i pouktadac na figach.

KROK 7 Wstawic do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec przez 50 minut.
KROK 8 Wystudzi¢ na kratce.

KROK 9 Chtodne ciasto posypa¢ cukrem pudrem.

KROK 10 Smacznego !



