
Knedle ze śliwkami

MALINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki ugotowane 0,5 kg

mąka pszenna 0,2 kg

jajko 1 szt

śliwki 0,5 kg

Masło, cukier do samku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki opłukać, pokroić na połówki, wyciągnąć pestki. Z ziemniaków, mąki i jaja zarobić ciasto.
Natychmiast urywać po kawałku(ciasto ziemniaczane bardzo szybko rzednie), nakładać śliwkę i
zrobić knedla. Gotować w osolonej wodzie przez ok 3 min. po wypłynięciu. Podawać z masełkiem,
cukrem i zrumienioną bułką tartą.


