Doradca

smaku
Domowy hamburger
KUCHARAKA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

mieso mielone wotowe 0,5 kg
butka do hamburgeréw 4 szt
ser z6tty kilka plasterkéw
ogorki konserwowe 4 szt
satata kilka listkéw
cebula czerwona 1 szt
majonez

ketchup pikantny

musztarda
sol i pieprz

woda 1/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Mieso doprawiamy solg, pieprzem, musztarda i wlewamy wode. Wyrabiamy i dzielimy na 4
czesci, przygniatajgc spodem talerza, robimy cienkie placki (w trakcie smazenia bardzo sie
skurczg).

2. Cebule kroimy w drobna kostke i dodajemy do musztardy, majonezu i ketchupu, (proporcja
1-1-1), w taki sposdb powstaje sos. ogérki, ktérych brakuje na zdjeciu :), kroimy w cienkie stupki.
Ser z6tty kroimy w cienkie plasterki i ktadziemy wg. uznania na usmazonego z jednej strony
kotleta, smazac go z drugiej strony. Przekrojone butki lekko przypiekamy na suchej patelni by byty
ciepte i chrupiagce. Na spéd butki smarujemy sos, nastepujgco ktadziemy satate, ogdrka, mieso z
serem i przykrywamy gdrna czescig butki.

Na koniec wbijamy patyczek.



