Doradca
smaku

Swigteczne pierniczki z lukrem

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Sktadniki

maka pszenna 250 ¢

czekolada gorzka 20 ¢

miéd 100 g

masto 50 ¢

jajko 1

Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 opakowanie

Lukier

biatko 1

cukier puder 1 1/2 szklanki

sok z cytryny 1 tyzeczka

kurkuma 1 tyzeczka

Dodatki

migdaty

wiorki kokosowe

skérka pomaranczowa kandyzowana



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpus$¢ masto, czekolade i midd. Catos¢ dobrze wymieszaj i odstaw do ostygniecia.
Do miski wsyp cate opakowanie przyprawy do piernika, przesiang make, sode oczyszczona.
Whij jajko i dodaj przygotowang wczesniej mase miodowo-czekoladowa.

Catos¢ zagnied na jednolita mase i odstaw na okoto 20 minut.

Ciasto podsyp maka pszenna i rozwatkuj na grubos¢ okoto 0.5 cm.

Za pomoca foremek wykrdj pierniczki i utéz na blaszce z papierem do pieczenia. Piecz okoto 10
minut w temperaturze 180 stopni.

W miedzyczasie przygotu;j lukier.

W misce ubij biatko na sztywno, dodaj przesiany cukier puder i sok z cytryny. Catos¢ doktadnie
wymieszaj i przetéz do woreczka.

Aby zrobi¢ zétty lukier, dodaj tyzeczke kurkumy, dzieki temu uzyskasz naturalny, zétty kolor.

Kiedy pierniczki ostygng, udekoruj je lukrem, skérkg pomarahczowa, migdatami i wiérkami kokosa.



