Doradca
smaku

Babka z kakao i lemon curd Zewy

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 5 szt
cukier 1 szk
ekstrakt waniliowy 5 kropli

maka pszenna typ 500 2 szk

proszek do pieczenia 2 tyzeczki
woda 1/2 szk
olej rzepakowy 1/2 szk
lemon curd 2 tyzki
kakao 2 tyzki
cukier puder 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Forme do babki z kominkiem o $rednicy 23 cm wysmarowa¢ mastem lub margaryna i wysypa¢ butka
tarta.

Biatka ubi¢ na sztywno dodajgc porcjami oba cukry.

Nastepnie dodawacd po jednym Zzéttku.

Gdy masa sie potgczy dodawac porcjami make przesiang z proszkiem do pieczenia i wymiesza¢ na
wolnych obrotach.

Doda¢ lemon curd i wlewa¢ powoli wode z olejem.

Potowe ciasta wyla¢ do formy a nastepnie do drugiej potowy dodad kakao, wymieszac i wyla¢ na
jasne ciasto.

Babke piec 45 minut do suchego patyczka.

Po kilku minutach wyja¢ ja z formy i oprészy¢ cukrem pudrem.






