Doradca
smaku

Piernik przektadany galaretkg z dzemem/powidtami
Sliwkowymi

DIANA RUSILOWICZ

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!

POWYZEJ 1H 5+

SKEADNIKI

Kekséwka o dtugosci okoto 35-40 cm, ciasto:

maka pszenna 1i 3/4 szklanki
cukier 1/2 szklanki
midd ptynny 200 mililitréw
masto lub margaryna 125 graméw
$mietana 18% 5 tyzek
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1,5 tyzki

Soda oczyszczona Prymat 1,5 tyzeczki
kakao 1,5 tyzki

jajko 3 sztuki

Przetozenie:

powidta sliwkowe

galaretka

Polewa (miekka):
czekolada

Smietanka stodka

580 graméw

1 opakowanie

120 graméw

100 mililitrow



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowanie ciasta:

Masto/margaryne utrze¢ z cukrem na puszystg mase. Ciggle mieszajac - dodawad po jednym z6ttku
i pézniej stopniowo midéd. Masa moze wygladac na zwazonga, ale to normalne. Cato$¢ wymieszac z
maka przesiang z przyprawa do piernika, kakao oraz sodg oczyszczong. Nastepnie do masy
wmieszac¢ Smietane, a na koncu w trzech turach biatka ubite na sztywna piane.

Ciasto przela¢ do formy wytozonej papierem do pieczenia i wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika.Piec
przez okoto 50-60 minut w 170 stopniach do tzw. "suchego patyczka".

Po wystudzeniu przekroi¢ wzdtuz na 3 czesci.

Przygotowanie przetozenia:

Dzem i/lub powidta przetozy¢ do garnuszka i zagotowac. Catos¢ zdjgc z palnika, doktadnie
wymieszac z galaretka i delikatnie ostudzi¢ (ale tak, aby masa mocno nie zastygta). Gotowym
przetozeniem posmarowac piernikowe blaty.

Przygotowanie polewy:

Kreméwke nalezy podgrzad, zdja¢ z palnika i do garnuszka doda¢ posiekang czekolade. Po
odczekaniu 2-3 minut catos¢ doktadnie wymieszac, a nastepnie odstawic¢ az polewa lekko
zgestnieje. Gotowa polewg posmarowad wierzch oraz boki ciasta.



