Doradca
smaku

zapiekanka z miesem mielonym i makaronem penne

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
makaron penne 30 dag
mieso mielone wotowe 30 dag
cebula czerwona 5 dag
pieczarki 20 dag
pomidory 20 dag

sos bolonski
parmezan starty

mozarella 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron zagotowad. Mieso usmazy¢, dodac troche sosu bolonskiego, przyprawi¢ przyprawa do
miesa mielonego Prymat. Cebule i pieczarki pokroi¢ w plastry i usmazy¢. Do naczynia uktadac
kolejno: ugotowany makaron posypany parmezanem i zalany sosem bolonski (ja uzywam takiego
ze stoiczka), potem mieso mielone z pieczarkami i cebula, na to parmezan i sos, na koncu
pomidory posypane mozarellg zalane sosem. Piec w temperaturze okoto 200 stopni, przez 40
minut.



