Doradca
smaku

Zupa borowikowa z makaronem

DORADCA SMAKU

borowiki

tymianek
bulion warzywny
makaron

sol

Pieprz kolorowy Prymat w mtynku

$mietana 18 proc

pietruszka zielona

100 graméw
1tyzka

1 litr

200 graméw
do smaku

do smaku
100 mililitrow

do smaku

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
Sktadniki:
masto klarowane 3 tyzki
cebula 1 sztuka
zabki czosnku 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Suszone borowiki ptuczemy pod biezaca woda, nastepnie namaczamy je w wodzie przez cata noc.
Na patelnie dajemy masto klarowane, cebule pokrojong w kostke, czosnek i namoczone prawdziwki.
Przyprawiamy tymiankiem i podsmazamy na wolnym ogniu przez okoto 15 minut.

Kiedy grzyby sa gotowe Sciggamy je z ognia, a do osobnego garnka wlewamy wode z borowikéw, bulion warzywny, podsmazone
grzyby oraz makaron.

Catos¢ gotujemy przez okoto 15 minut. Kiedy makaron jest juz miekki doprawiamy zupe solg morska, kolorowym pieprzem i
wlewamy stodkg Smietanke.

Tak przygotowana zupe mozna podawac z posiekang zielong pietruszka.






