Doradca

smaku
Jabtka w winie czerwonym
RENIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN

3-4

SKEADNIKI

jabtka 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jabtka obieramy, wydrazamy ze $rodka gniazda i napetniamy je nastepujacg mieszanka: oparzone i
posiekane migdaty zmieszane z cukrem , a takze z niewielkg iloscig cynamonu ttuczonego i skorki
cytrynowej drobno krojonej. Napetnione jablka utozy¢ w porcelanowg gteboka salaterke i wstawic

do pieca na godzine, zalawszy winem czerwonym z cukrem. Po upieczeniu jabtek poda¢ je razem z
salaterka na stét. Jabtka te podaje sie na zimno.



