Doradca
smaku

Baba drozdzowa

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
maka 40 dag
cukier 15 dag
masto 10 dag
jajko 4 szt
mleko 0,5 szklanki

rodzynki 5 dag
sol szczypta
drozdze 3-4 dag

cytryna 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z potowy maki, letniego mleka i drozdzy przygotowac zaczyn i pozostawi¢ do wyrosniecia. Masto
utrze¢ na piane, dodawac do niego po jednym zéttku, po tyzce cukru, ciggle ucierajagc. Nastepnie
doda¢ druga potowe maki, szczypte soli, rodzynki i skérke z cytryny. Mase potaczy¢ z zaczynem,
wyrobi¢ i zostawi¢ do wyrosniecia. Forme wysmarowaé mastem, ciasto lekko wyrobié, przetozy¢ do
formy, wypetni¢ ja do potowy i ponownie odstawi¢ ja do wyro$niecia ciasta. Gdy ciasto wypetni catg
forme wstawi¢ do piekarnika, piec 45 minut w temp 180 stopni.



