
PRZECIER POMIDOROWY

JADWIGA18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pomidory 5 KG

sól 2 łyżki

cukier 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomidory rozkrajać i ugotować we własnym sosie z dodatkiem soli i cukru. Przetrzeć przez sito.
Przecier ogrzać do wrzenia i gorący wlać do słoi. Otwarte naczynia wstawić do kąpieli wodnej i
ogrzewać w temp. 85 st. po czym nałożyć nakrętki. Pasteryzować 20 minut.


