Doradca
smaku

SERNICZEK PALCE LIZAC

.

SKEADNIKI

jajko

cukier puder
budyn waniliowy
cytryna

masto

ciasto: maka
zé6ttka jaj
proszek do pieczenia
margaryna

s6l do smaku
Masa serowa

ser

e , SHARLEEN
P

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szt
1 szkl
1 szt
1 szt
1/2 kostki
3 szkl
5 szt
2 tyzeczki

1 kostka

1 kg

1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

CIASTO:wszystkie sktadniki na ciasto wymieszac i wyrobi¢ doktadnie. Podzieli¢ na 2 czesci. Jedng
cze$¢ zamrozi¢ na pét godziny, drugg wytozy¢ blache. MASA SEROWA: ser utrze¢ z mastem,
cukrem, zéttkami z 3 jaj, budyniem i sokiem z cytryny. Doda¢ pokrojone w kostke brzoskwinie

0Osobno ubi¢ piane, doda¢ do masy i wymieszaé.Wytozy¢ mase na blache. Teraz znowu ubi¢ piane

z 5 biatek na sztywno, dodad 2 tyzki cukru a na koniec 2 tyzki maki ziemniaczanej, delikatnie
wymieszac i pokry¢ piang wierzch masy serowej, na sam wierzch posypac startym na tarce

ciastem z zamrazalnika. Piec w temp: 200 stopni C przez okoto godzine.



