Doradca
smaku

Carpaccio z cukinii z kozim serem i malinami

DORADCA SMAKU

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
cukinia 2 srednie
ser kozi 30¢g
sok z cytryny 1/2
oliwa 1 tyzka
oliwa truflowa 1 tyzeczka
Pieprz czarny mielony Prymat 1 szczypta
miod lipowy 1 tyzeczka
maliny Swieze kilka sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukinie tniemy obieraczka do warzyw w dtugie, cienkie plastry i uktadamy na talerzu. Skrapiamy
wszystko sokiem z cytryny, oliwa z oliwek i oliwg truflowa. Obieraczka $cinamy kawatki sera i
uktadamy na cukinii. Na koniec skrapiamy danie miodem lipowym i dekorujemy malinami.

PRZEPIS POCHODZI OD GACA SYSTEM



http://www.gacasystem.pl/

