
Kolorowe kuleczki do obiadu

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ziemniaki ugotowane 1 kg

mąka ziemniaczana 25 dag

sól

kurkuma 1 łyżeczka

natka z pietruszki (siekana) 2 łyżki

paptyka mielona 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki przegnieść przez praskę, dodać mąkę i wyrobić ciasto. Ciasto podzielić na cztery części,
do jednej części dodać kurkumę, do drugiej paprykę a do trzeciej natkę z pietruszki. Formować
małe kuleczki i gotować w osolonej wodzie, 3-4 minuty po wypłynięciu na wierzch.
Podawać do mięs.


