Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe ze sliwkami i kruszonkg
IWUSIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 4 sztuki
maka 0,5 kg
cukier 1 szklanka
mleko 1,5 szklanki
cukier waniliowy 1 opakowanie
sliwki 0,5 kg
drozdze 509
margaryna 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki myjemy a nastepnie kroimy na pét i wyciggamy pestke. Drozdze, odrobine cukru, tyzke maki
i mleko wymieszac i odstawi¢ do wyros$niecia. Gdy podwoi swojg objetos¢ wymieszad z pozostatymi
skfadnikami, na koniec wlewamy roztopiong margaryne. Gotowe ciasto to takie, ktére odchodzi od
rak. Do wytozonej papierem blaszki wyktadamy ciasto i czekamy, az lekko wyrosnie, wtedy
uktadamy sliwki, wciskajgc skérka w ciasto. Dzieki temu skérka sliwki nie bedzie kwasna.
Posypujemy cukrem waniliowym. Przygotowujemy kruszonke 5 tyzeczek maki, 5 tyzeczek cukru
oraz 3 tyzeczki margaryny zagniatamy ze sobg. Powstatg kruszonka posypujemy ciasto. Ciasto
pieczemy ok 45-50 min w temp. 180\'C.



