Sernik z piernikami
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nadziewane w czekoladzie dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z 1/2 kostki margaryny, z maki, 1/2 szklanki cukru pudru, zéttek i 1 tyzeczki proszku do pieczenia wyrobi¢ kruche ciasto.
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Mak sparzy¢ i zmieli¢. 4 zéttka utrze¢ z cukrem, dodaé mak, 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia, olejek i bakalie. Z 4
biatek ubi¢ piane i delikatnie wymiesza¢ z masa makowa.

Ser zmieli¢, margaryne utrze¢ z cukrem i stopniowo dodawac po 1 zéttku (w sumie dodac ich 8), ser, budyn i proszek do

pieczenia. Z pozostatych biatek ubi¢ piane i wmiesza¢ w mase serowa.

Na blache wytozy¢ kruche ciasto, mase makowa, potowe masy serowej, pierniczki, pozostata masa serowa.

Piec w temperaturze 200 stopni okoto 50 minut.



