Doradca
smaku

Czekoladowy sernik na zimno
spodzie z masy krowkowej i prazonej gryKki

SKEADNIKI

Spéd
masa krowkowa

gryka preparowana

Masa serowa

ser na sernik

cukier puder

Cukier z wanilia do ciast i deseréw Prymat
czekolada gorzka

mleko

Zelatyna wieprzowa Prymat

woda zimna

Wierzch
melon miodowy
galaretka truskawkowa

wrzatek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

z melonem i galaretka na

JUSTI2401
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
1H 5+

400 g (u mnie orzechowa)

709

1 kg

6 tyzek

2 tyzki

200 g (60% kakao)
4 tyzki

6 tyzek

12 tyzeczek

1/2 sztuki
1 opakowanie

1,5 szklanki



Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

Gryke doktadnie mieszamy z masg krowkowa. Tortownice o Srednicy 26 cm
wyktadamy papierem do pieczenia. Wysypujemy spdd, doktadnie rozprowadzamy po
dnie tortownicy i dociskamy.

Zelatyne zalewamy wodg, mieszamy, czekamy, az napecznieje. Gdy tak sie stanie,
rozpuszczam,y caty czas mieszajac, na wolnym ogniu (zelatyna nie moze sie
zagotowad!), studzimy. Ser przektadamy do miski. Miksujemy z cukrami. Czekolade
famiemy na kostki i wrzucamy do rondelka, wlewamy mleko, wstawiamy na
najmniejszy ogien i caty czas mieszajac, rozpuszczamy. Wiewamy do masy serowe;j i
doktadnie miksujemy. Nastepnie powoli, ciagle mieszajgc, wlewamy zelatyne.

Mase przektadamy na spdd, wygtadzamy. Na wierzch wciskamy pokrojonego w kostke
melona, odktadamy do lodéwki. Galaretke rozpuszczamy we wrzatku. Gdy zacznie
teze¢, wylewamy na wierzch sernika i wktadamy z powrotem do lodéwki do stezenia
na cafg noc. Smacznego!



