Doradca
smaku

Konfitura z czerwonych borowek

CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKtADNIKI
cukier 1 szklanka
woda letnia 1 tyzka
borowki 1 szklanka
gruszki 3-4 dzikie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Podane ilosci sktadnikéw mozna zwiekszy¢ wg. potrzeby. Gruszki umy¢, obraé, usuna¢ gniazda
nasienne i pokroi¢ w kostke. Wszystkie owoce zasypa¢ cukrem, doda¢ wode i zagotowad. Odstawic
w chtodne miejsce na noc. Nastepnego dnia cato$¢ zagotowac i gotowac na wolnym ogniu czesto
mieszajgc tak dtugo az kropla konfitury upuszczona na zimny talerzyk skrzepnie (prébe mozna
powtarzad co jaki$ czas do skutku). Gotowe konfitury przetozy¢ do matych stoikéw i od razu
zamknac.



