Doradca
smaku

Pierogi ruskie

KAMILAJ

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka

margaryna 2 tyzki
ziemniaki ugotowane

twardg

cebulka podsmazona

sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wysypuje make na stolnicy i na Srodku draze rowek. Wiewam w niego jajko i maragryne dodaje.
Polewam goraca woda i mieszam. UWAGA!!!! bo mozna sie poparzy¢. Zagniatam ciasto. Z
ziemniakdéw twarogu i cebulki podsmazonej przygotowuje farsz. Ciasto watkuje na grubos¢ okoto
3-5 mm i wykrawam krazki. W zaleznosci od tego jakiej wielkosci chce pierogi taka wielkosc
krazkow wybieram. Na krazki naktadam odpowiednig ilo$¢ farszu i sklejam pierozki



