Doradca
smaku

Tartaletki z malinami

SKEADNIKI

Sktadniki na ciasto:

maka pszenna
masto zimne
cukier puder
z6ttko jajek
sol

woda zimna

Sktadniki na krem:
Smietana 30%
krem czekoladowy

cukier puder

Dodatkowo:
maliny Swieze

czekolada mleczna
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CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

200 graméw
100 graméw
60 gramoéw
1 sztuka

1 szczypta

2 tyzki

300 mililitréw
6 tyzek

1 tyzka

100 graméw

25 gramow

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto: Make z cukrem przesia¢. Dodac sél, zétto, wode i zimne, pokrojone w kostke masto.
Wyrobi¢ ciasto recznie lub mikserem. Zawing¢ w folie spozywcza i schowa¢ do lodéwki na 30 minut
do schtodzenia. Schtodzone ciasto podzieli¢ na 6 czesci i kazda z nich rozwatkowaé na okrag.
Wylepi¢ tartaletki pozostawiajgc wyzszy rant. Spéd naktud kilkukrotnie widelcem. Na kazda
foremke potozy¢ kawatek papieru do pieczenia i obcigzy¢ np. suchymi ziarnami fasoli. Tartaletki
wstawic¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika (grzatka gdra-dét) i piec przez 10 minut z
obcigzeniem i kolejne 10 minut bez obcigzenia.

Krem: Smietane ubi¢ na sztywno z cukrem za pomoca miksera. Doda¢ krem (o temperaturze
pokojowej) i zmiksowac¢ do potgczenia sie sktadnikéw. Tartaletki napetni¢ kremem, udekorowac
roztopiona czekolada i malinami. Wstawi¢ do lodéwki, aby krem lekko zastygt.



