Doradca

smaku
pulchny sernik
IZOLDAAAG
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

jajko 7 szt

cukier puder 40 dag

masto 10 dag
rodzynki 10 dag
migdaty 10 dag
drozdze 11/2 dag
twarédg 75 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

migdaty posiekac. forme nattusci¢ i posypac butkg tartg. rodzynki optukac i osuszyé. z 4 jajek
oddzieli¢ z6tka. ser 2-krotnie zemle¢, przetozy¢ do makutry, utrzec¢ z cukrem i wcigz ucierajac,
dodawac na przemian po 1 zéttku i po 1 jajku, a nastepnie ttuszcz i rozkruszone drozdze, po czy
wymieszaé z bakaliami. z biatek ubi¢ sztywng piane, potgczy¢ z masg serowg, wtozy¢ do formy.
piec 40-50 minut w 180 st.C.



