Doradca

smaku
zupa cebulowa
EWA99
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
cebula 50 dag
masto 4 dag
woda 1i3/41

biate wino 1il/2k

cukier ltyzeczka
przyprawy
parmezan starty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obrad i drobno posiekaé, zarumieni¢ na masle, wrzuci¢ do wrzacej wody i gotowac 10
minut. Pod koniec gotowania doda¢ kostki bulionowe i przyprawi¢ solg i pieprzem Prymat oraz
imbirem. Po zestawieniu z ognia doda¢ biate wino i karmel (zarumieniony wczesniej na patelni
cukier) oraz starty parmezan.



