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masto 2 tyzki

galaretka cytrynowa 2 sztuki

Dekoracja

migdaty

kolorowa posypka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt kakaowy:

Biatka ubijamy na sztywno z cukrem. Dalej ubijajac dodajemy po jednym zéttku. Na koniec
delikatnie mieszajac dodajemy make wymieszang z kakao i proszkiem do pieczenia. Przelewamy
do wysmarowanej blaszki i pieczemy w nagrzanym piekarniku o temp. 180 stopni ok. 25 minut.
Biszkopt makowy:

Biszkopt makowy przygotowujemy tak samo jak kakaowy tylko zamiast kakao dajemy mak.
Biszkopt jasny:

Biszkopt jasny przygotowujemy tak samo jak pozostate tylko pieczemy ok.35 minut.

Masa jabtkowa:

Obrane jabtka Scieramy na tarce. Smazymy na rozgrzanej patelni z dodatkiem masta. Na koniec
dodajemy suche galaretki i smazymy jeszcze ok. 5 minut. Mase dzielimy na 3 czesci. Polewa:
Wszystkie sktadniki przeznaczone na polewe dajemy do rondelka i doprowadzamy do wrzenia.
Ciagle mieszajac, aby sie nie przypalita. Sciggamy z ognia i chtodzimy.

Przetozenie:

Biszkopt jasny kroimy na po6t. Wszystkie nasaczamy. Biszkopt kakaowy, masa jabtkowa, biszkopt

jasny, masa jabtkowa, biszkopt makowy, masa jabtkowa, biszkopt jasny. Na przygotowane ciasto
rozprowadzamy polewe i dekorujemy.



