Doradca
smaku

Knedle z czeres$niami

URSZULA SWIECA

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki 1 kg
maka pszenna 2 szkl
jajko 2 szt
czeresnie 70 dkg
Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki
masto 2 tyzki
s6l do smaku
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Ziemniaki obra¢, optuka¢, ugotowa¢ w lekko osolonej wodzie. Przestudzi¢ zemle¢. Do

ziemniakdw wbic jajka, wsypa¢ make, zagnies¢ ciasto

KROK 2 Czeresnie umydé,usungc¢ korzonki, wyja¢ pestki.Z ciasta uformowac wateczki o
srednicy ok. 5cm. Nozem pocig¢ na plastry, formowac placuszki

KROK 3 Na kazdy placek kfas¢ czeresnie, doktadnie zlepic

KROK 4
W rondlu zagotowa¢ wode z odrobing soli . Do wrzatku wrzuca¢ knedle i gotowac
okoto 3 min od wyptyniecia. Odcedzi¢ na sicie . Podawacd polane butka tarta ,
zrumieniong na masle.



