
krem poziomkowo-malinowy

EWA99

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jaja 4 szt

cukier 12dag

poziomki 15dag

maliny świeże 15dag

Kwas cytrynowy Prymat

cukier puder 2dag

Żelatyna wieprzowa Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka z cukrem zmiksować na płynną masę. Dodawać po trochę startych poziomek i malin. Ubić
pianę na sztywno, dodać 1/3 cukru i połączyć z owocami i z rozpuszczoną żelatyną. Dodać kwasek
cytrynowy. Krem przełożyć do miseczek i poczekać aż wystygnie


