Doradca
smaku

Zupa porowo - ogékowa z kiskami

IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKEADNIKI
maty por 1
tyzka masta 1
kluseczki:

1/2 szkla.maki

jajko 2
roztopione masto 1 tyzka

sol 1 tyzka
zupa w proszku 1 ogdrkowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Por czyscimy ,kroimy w krazki ,podsmazamy na masle .Zupe przygotowujemy wg przepisu na
opakowaniu .Dodajemy por .Gotujemy razem przez chwile .Kluseczki : z maki ,jajek i masta
wyrabiamy ciasto .Zagotowujemy 1 litr wody z dodatkiem soli .tyzkg formujemy mate kulki i
wrzucamy do wrzatku.Po wyptynieciu wybieramy tyzg cedzakowg .Podajemy razem ze zupg .



