Doradca

smaku
Paczki z posypka kokosowa
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
zottka jaj 8 sztuk
maka pszenna 75 dag
cukier 3/4 szklanki
masto 25 dag
cukier waniliowy 2 tyzeczki
drozdze 5 dag
skérka z cytryny 2 tyzki
mleko 1,5 szklanki
marmolada 25 dag
wiorki kokosowe 10 dag
spirytus 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozkruszy¢ i wymieszad z tyzka maki pszennej, tyzka cukru i potowg szklanki mleka(

najlepiej 3,2%). Rozczyn odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Mgke pszenng nalezy przesiac

na stolnice. Wszystkie z6ttka jaj utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puszystg masg. Gdy
drozdze wyrosna dodad je do maki pszennej wraz z zéttkami. Wyrobié ciasto. Doda¢ do niego
rozpuszczone masto, skdrke cytrynowg i wodke lub spirytus. Ciasto wyrobi¢, przykry¢ Iniang

$ciereczka i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Gdy podwoi ono swojg objetos¢ odrywad
niewielkie kawatki, formowac placuszki, naktada¢ na nie marmolade, zlepia¢ i uktada¢ na stolnicy
paczki. Nakry¢ je sciereczka i odstawi¢ do wyrosniecia. W garnku rozgrzad ttuszcz, gdy bedzie juz
mocno nagrzany wrzucaé na ttuszcz paczki i smazy¢ je w obu stron na lekko bragzowy kolor.
Wyjmowac z ttuszczu, odsgczad. Gotowane paczki nalezy lukrowad i posypywac wiérkami.



