Doradca
smaku

Wedzony boczek gotowany w przyprawach

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
wedzony boczek 1 kg
Ziele angielskie cate Prymat 10 ziarenek
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 szt
Owoc jatowca caty Prymat 2-3 ziarna

Papryka wedzona stodka mielona Prymat

so6l do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek wtozy¢ do garnka, zala¢ wodg, dodac liscie laurowe, angielskie ziele i ziarna jatowca. (Gdy
boczek jest mato stony doda¢ soli do wody). Gotowa¢ na wolnym ogniu do miekkosci. Ugotowany
boczek wytozy¢ na talerz, oprészy¢ mielong, wedzong papryka, schtodzié.



