
Ziemniaczki z piekarnika jak z ogniska

HABIBI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki młode drobne 1 kg

mąka pszenna 3-4 łyżki

Sól morska jodowana drobnoziarnista Prymat do smaku

Pieprz biały mielony Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W sporej misce wymieszać mąkę pszenną z białym pieprzem i solą morską.
Drobne młode, ale niezbyt wodniste ziemniaczki wyszorować pod bieżącą wodą i mokre obtaczać
w grubej warstwie mąki. Układać na blasze wyłożonej folią aluminiową. Wstawić do maksymalnie
nagrzanego piekarnika na 45-60 minut w zależności od gatunku i wielkości ziemniaków.


