Doradca
smaku

MAKARON Z SOSEM Z MASCARPONE | PIECZARKAMI

natka pietruszki
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SKEADNIKI
Sktadniki podstawowe
makaron 350¢g
pieczarki 30 dag
serek mascarpone 250 ¢
czosnek wiekszy zabek

gars¢ posiekanej

cebula dymka ze szczypiorkiem mata

por kawatek
Przyprawy i dodatki

masto tyzka
tymianek 2 tyzeczki
sol szczypta
Pieprz biaty mielony Prymat tyzeczka

mozzarella

tarta do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotuje al dente.

Pieczarki obieram, kroje w plasterki. Czosnek, dymke i pora siekam. Podsmazam na masle pieczarki, czosnek,
cebule, pora i potowe pietruszki. Dodaje mascarpone oraz przyprawy, mieszam do momentu rozpuszczenia. W
razie potrzeby doprawiam do smaku.

Makaron wyktadam na talerz, polewam przygotowanym sosem, posypuje mozzarellg i pozostata pietruszka.






