Doradca
smaku

Makaron po wegiersku

AGNIESZKA/PICOLA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
makaron swiderki 20 dkg
wedzony boczek 15 dkg
szczypior posiekany 2 tyzki
S6l ziotowa jodowana Prymat 2 tyzki
twarédg 25 (nie kwasny)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowad makaron w 3 litrach posolonej wody, jak makaron bedzie al dente wla¢ kubek zimne;j
wody aby zahartowa¢ makaron i tak pozostawi¢ na 10 minut. W tym czasie boczek pokroi¢ w
niezbyt drobng kostke i tadnie zrumieni¢ na niewielkim ogniu. Makaron dokfadnie odcedzi¢.
Wytozy¢ na pétmisek, wymieszac z boczkiem i suto posypac rozkruszonym twarogiem i usiekanym
szczypiorkiem.



