Doradca
smaku

Zurek w chlebku Elj

ELI_555

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

chrzan ze stoika 1/2 tyzeczki

biata kietbasa 1 sztuka
smalec 1 tyzeczka
szynka plastry 2 sztuki
papryka zielona 4 paseczki

zurek rozwiedziony ml
jajko ugotowane na twardo 1 sztuka
cebula 1/2 sztuki
chleb 1 ziarnisty
papryka czerwona 2 paseczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbase sparzy¢,osuszy¢ recznikiem papierowym.Cebule pokroi¢ w kostke.Kietbase podsmazy¢ z
jednej strony na smalcu,przewréci¢ na drugg strone,dodac cebule i usmazyé.Kietbase pokroi¢ w
plastry,jajko na ¢wiartki.Do ugotowanego zurku doda¢ chrzan,wymieszac¢ i zagotowac.Z chlebka
zcigc¢ gore i wyjac¢ migzsz(nie wyrzuca¢-mozna zrobi¢ klopsiki chlebowe-w mojej galerii).Do chlebka
nala¢ zurku,dodac kietbase i jajko.Z szynki zrobi¢ rézyczki.Do srodka rézyczek wtozy¢ kawalki
papryki i od razu podawa¢.Smacznego!



