Doradca

smaku
Piwo miodowe
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
miod 1 kg
cukier 50 dkg
chmiel 3 dkg

Kwas cytrynowy Prymat 1 dkg
drozdze 2 dkg

woda 10 litrow

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Midd i cukier rozpusci¢ w 8 litrach wody, doda¢ kwas cytrynowy, ostudzi¢. Chmiel zalaé¢ w
glinianym garnku litrem wrzacej wody, parzy¢ pod przykryciem przez godzine, przecedzi¢, wla¢ do
roztworu miodowego, dodac drozdze rozmieszane w szklance ptynu, fermentowac w temp.
pokojowej przez 3-5 dni. Zla¢ znad osadu do butelek, trzymac 1-2 dni w chtodzie.



