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SERNIK Z KARMELIZOWANYMI JABLKAMI

SKEADNIKI

spod
herbatniki
ptatki owsiane

masto

masa serowa
ser biaty

cukier

jajko

cukier waniliowy
Smietana

maka ziemniaczana

dodatkowo
jabtko kwasne
cukier brazowy
sok z cytryny

cynamon
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Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

spdd:
Ptatki prazymy na suchej patelni. Herbatniki rozkruszamy drobno. Masto
rozpuszczamy. Ptatki mieszamy z ciastkami i mastem.

Wyktadamy na forme i dociskamy do dna. Forme wstawiamy na 5 minut do piekarnika
180 stopni, potem wyjmujemy i studzimy.

masa serowa:
Ser, cukier, cukier waniliowy,Smietane,make oraz z6ttka miksujemy krétko do
potgczenia skfadnikéw. Biatka ubijamy na sztywno, tgczymy z resztg masy.

jabtka:

Jabtka obieramy, wycinamy gniazda nasienne i kroimy w 6semki. Jabtka skrapiamy
sokiem z cytryny a nastepnie posypujemy cynamonem. Cukier rozpuszczamy na
patelni a gdy zacznie sie karmelizowa¢ dodajemy jabtka. Jabtka podsmazamy w
karmelu az zrobiag sie miekkie.

Wykonanie:

Skarmelizowane jabtka uktadamy na podpieczonym, ostudzonym spodzie. Zalewamy
catos$¢ masg serowq. Lekko stukamy o podtoge formg aby masa réwnomiernie sie
roztozyta miedzy jabtkami. Sernik pieczemy okoto godzine w kapieli wodnej. Po
upieczeniu studzimy, a potem ozdabiamy prazonymi jabtkami i biatg czekolada.



