Doradca

smaku
zapiekanki chtopskie
WIKTORIA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
ziemniaki 4 sztuki
boczek wedzony 6 plastrow
cebula 1 sztuka
$mietana 18 proc 3 tyzki
mleko 3 tyzki
serek kremowy 100 gram
tymianek 3 gatazki
sol 1 szczypta
pieprz 1 szczypta
masto lub margaryna 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy i kroimy w bardzo cienki plastry (jesli beda za grube moga by¢ twarde, nie
dopieczone). Cebule kroimy w pidra.
Serek mieszamy ze smietang i mlekiem, opcjonalnie dodajemy posiekane ziota.

Ramekiny (kokilki) smarujemy doktadnie mastem. Na dnie kazdej uktadamy po 1 plastrze boczku.
Na boczku uktadamy warstwe z plasterkéw ziemniakéw obtoczonych w sosie z serka i $mietany, na
nich uktadamy cebule, 1 tyzke sosu, nastepnie powtarzamy uktadanie warstw:
boczek,ziemniaki,cebula, wlewamy reszte sosu.

Na wierzchu uktadamy plasterki ziemniakéw bez sosu i smarujemy je oliwa.

Wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 180 stopni i zapiekamy ok. 45 minut.



