Doradca
smaku

Rozowe muffiny z kisielem, bakaliami i bitg Smietana

DIANA RUSILOWICZ

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
8 sztuk
maka pszenna 1 szklanka
cukier 1/4 szklanki
kisiel truskawkowy 1 opakowanie (409g)
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
jajko 1 sztuka
mleko 1/2 szklanki
olej 1/4 szklanki
Dodatkowo
bakalie 50 gram

Bita Smietana
Smietana kremoéwka 200 ml
cukier puder 1-2 tyzeczki

barwnik spozywczy do ciast

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Wieksze bakalie nalezy pokroic.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

W pierwszej misce wymiesza¢ make, cukier, proszek do pieczenia i kisiel, w drugiej -
jajko, olej oraz mleko.

Suche sktadniki potgczy¢ z mokrymi.

(Miksowad/wymieszad tyzka do potaczenia sie catosci, nie diuzej.)

Na samym koncu do ciasta wmiesza¢ bakalie.

Forme do muffinek wytozy¢ papilotkami i wypetni¢ ciastem (do 3/4 wysokosci
papilotek).

Piec (w rozgrzanym piekarniku) okoto 20 minut (do tzw. "suchego patyczka") w
temperaturze 180 stopni.
Ciastka wyja¢ z blachy i pozostawi¢ do catkowitego ostudzenia.

Przygotowac bitg Smietane.

Kreméwke z cukrem ubi¢ na sztywno, a nastepnie podzieli¢ na dwie czesci.
Do jednej z nich wmieszac odpowiednia ilos¢ rézowego barwnika.

Catos¢ naprzemiennie przetozy¢ do worka cukierniczego.

Muffiny udekorowa¢ bitg Smietana oraz innymi ozdobami.



