Doradca
smaku

Grillowane ziemniaki nadziewane

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Skfadniki na ziemniaki:

miode ziemniaki 5 sztuk

czosnek 3 zgbki

rozmaryn $wiezy 5 gatgzek

oliwa 2 tyzki

Przyprawa do ziemniakéw i frytek Prymat 1 tyzka

Sktadniki na nadzienie:

boczek wedzony 100 graméw

ser cheddar 50 graméw

szczypiorek 1 peczek

Pieprz kolorowy Prymat w miynku

Grill przyprawa klasyczna Prymat 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki umy¢, osuszy¢ i natrze¢ oliwg wymieszang z przyprawg do ziemniakdw. Kazdego ziemniaka oddzielnie owing¢
w folie aluminiowa, do $rodka dodac po kilka plasterkdw czosnku i gatgzke rozmarynu. Piec na grillu ok. 30-40 minut w
zaleznosci od wielkosci ziemniaka.

Przygotowanie nadzienia:
Boczek pokroi¢ w drobng kostke, wymieszad z startym na grubych oczkach serem. Doda¢ posiekany szczypiorek,
przyprawe do grilla i troche pieprzy. Wymieszac.

Ziemniaki wyja¢ z folii, nacig¢ nozem wzdtuz tworzac kieszen i delikatnie rozchyli¢. Do srodka natozy¢ nadzienie. Grillowac
na tacce ok. 10-15 minut az ser sie rozpusci.






